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Kiwi

Kiwi Oscar, 30 anos ofreciendo

calidad y sabor

clientes de unas placas conmemorativas de
esta fecha tan importante.

Actualmente la Cooperativa Kiwifruits de
France cuenta con 530 hectareas de produc-
cidn repartidas entre sus 230 agricultores,
alcanzando un volumen medio de 13.000 t,
siendo por tanto una de las mayores e entida-
des de la‘'zona, y que ademas, desde sus ori-
genes, potencio y mimo la marca Oscar-como

desde entonces hasta la actualidad, ha sabi-
: rnéiuista’f los mercados mas exigentes. EL
" mer mercado al que llegamos fue Alema-

su'seiia de identidad. “Oscar nacio en 1980y

‘ademas cuenta con los cert1ﬁc idos |

El pasado 25 de octubre arrancé la campania de recoleccion
de kiwi en el Valle del Adour, una fruta que basta finales de
noviembre no lega a los mercados, hasta que no alcanza un

cenamiento y manipulacion, pues aunque la
fruta se recolecta un mes antes de su puesta
en los mercados, ésta se conserva en cama-
ras a.0° donde se produce la transformacion
de la materia seca a azicar, todoello sin tra-
tamientos postcosecha. “Nuestros técnicos

marcan el momenito de recoleccion cuando la;
fruta tiene como minimo 6° brix. El resto-de’

los grados, hastalos 12, se-alcanzan:en la
cargara? de frio, dorde el almiddfise!
virtiefido pocé%poco en az(icar, de
a'la hora de recolectar sea tagi,b il
determinar qué porcentaje de materi g,

vas: "clel sector el Kwa

hay en la fruta” nos exphca el directordela

hacen que hoy dia podamos estar hablando
de una nueva ofertavarietal en cuanto a ca-
lendario 'y sabores.

Asi, y aunque Hayward ocupa la mayon
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Oscar kiwifruit, 30 years supplying quality and flavour

Last 25" October, harvest season of kiwifruit started in Adour Valley. This fruit won’t hit the mavkets until late November, when reaches 12 brix
degrees. But this will be a different campaign for the Cooperative Kiwifruits de France and its marketer Prim’land as it’s been 30 years sincfi
their brand Oscar arrived in the markets for the firse time. This brand is nowadays a veference of high quality and flavonr kiwifruit w;'.fb top

guarantees. To celebrate this 30° anniversary, they organised a party to which we had the pleasure to attend. l

As it couldn’t be otherwise, the Cooperative
Kiwifruits de France through its marketer

Kot Frages

Taiwan and Spain, besides Prim’land’s com-
mercial staff.

v

to China this year, once our kiwifruits have been
certified to be in compliance with their phyto-
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EI kiwi OSCAR se produc
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- .
en parcelas seleccionadas donde
los huertos son conducidos segun |
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