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Ещё каких-нибудь 40 лет назад не-
возможно было вообразить, что 
скромная актинидия (китайский 
крыжовник Actinidia deliciosa) се-
годня будет победно шествовать 
по всей планете. Эта культура с не-
запамятных времён произрастала 
на юге Китая, но имела чисто ло-
кальное значение.

В Европу семена актини-
дии впервые попали в середине 
XVIII века благодаря французско-
му иезуиту, которого звали Пьер-
Николя ле  Шерон д’Энкарвиль. 
Именно он доверил собранную им 
в Китае ботаническую коллекцию 
одному участнику русского карава-
на, который каждые три года ухо-
дил из Пекина в Санкт-Петербург.

В конце XVIII века несколько са-
женцев актинидии были акклима-
тизированы в ботанических садах 
Европы.

Коренные изменения произо-
шли в начале ХХ века, когда семе-
на китайского крыжовника попа-
ли к новозеландским садоводам. 
Уже в 1924 году селекционер Хей-
уорд Райт вывел новый сорт, по-
лучивший имя своего создателя — 
Hayward. Этот сорт выращивался 
на приусадебных участках, а то-
варное производство началось 
только в 1940-е годы. В начале 
1960-х гг. начался экспорт, однако 
американские импортёры сочли 
название «китайский крыжовник» 
слишком сложным и попросили 
новозеландцев придумать что-ни-
будь попроще и с «местным коло-
ритом» — желательно, на языке ко-
ренной народности — маори.

В результате Джек Тёрнер из ком-
пании «Turners & Growers» пред-
ложил название kiwifruit (киви — 
это название местной бескилевой 
птицы, а также прозвище новозе-
ландцев вообще). Время показало, 
что данное наименование (часто 
и в усечённом до kiwi виде) оказа-
лось весьма удачным.

Долгое время товарное произ-
водство киви фактически име-
лось только в Новой Зеландии, 

но в 1977 году эту монополию на-
рушила Франция (со скромным, 
по  нынешним меркам, урожаем 
в 76 тонн — на три порядка мень-
ше нынешнего).

Сегодня двадцатка мировых 
стран-производителей киви выгля-
дит следующим образом (по  мере 
убывания объёмов производства): 
Китай, Италия, Новая Зеландия, 
Чили, Греция, Франция, Япония, 
Иран, Турция, США, Испания, 
Португалия, Южная Корея, Авст-
ралия, Израиль, Киргизия, Слове-
ния, Кипр, Швейцария и Болгария. 
Работы по развитию и наращива-
нию товарного производства киви 
ведутся, в частности, в Канаде, Ту-
нисе, Камбодже, России (на юге 
Краснодарского края) и, с недав-
него времени, в Великобритании.

Как видно из вышеприведённо-
го рейтинга, Франция уверенно за-
нимает 4-е место среди производи-
телей киви в Северном полушарии.

Наверное, у многих читателей 
на слуху название французской ком-
пании «Prim’land», являющейся по-
ставщиком и экспортёром различ-
ных овощей и фруктов (в том числе 

и  киви), выращиваемых коопера-
тивами «MAЇSADOUR» и «SCAAP 
Kiwifruits de France» соответствен-
но. Из €31 млн совокупных продаж 
компании «Prim’land» 61% прихо-
дится на киви, 17% на морковь, 12% 
на сладкую кукурузу, 4% на яблоки 
и 6% на спаржу и прочие овощи.

Вот некоторые вехи истории ком-
пании.

Б р е н д  O s c a r ® п р и д у м а л и 
в 1980 году Ги Пуалеко  и Франсуа 
Лафитт, производители киви с юго-
запада Франции, которые всю свою 
продукцию экспортировали в ФРГ, 
в то время единственную в Европе 
страну, где понимали толк в этих 
экзотических плодах.

Легенда гласит, что во время моз-
гового штурма, предпринятого 
с  целью выбора названия бренда 
для киви, Ги Пуалеко грозно при-
крикнул на своего расшалившегося 
спаниэля: «Оскар!!!». «Послушайте, 
а ведь это хорошее имя для брен-
да!» — воскликнул кто-то из присут-
ствовавших. Вот так кличка собаки 
стала фруктовым брендом.

В 1981 г. бренд Oscar® стал усилен-
но рекламироваться во  Франции, 

Киви Оscar®

Бренд Oscar® для французских киви 
отметил 30-летний юбилей.
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в том числе путём дегустаций в роз-
ничной торговле. В результате пер-
выми отечественными киви, про-
данными во Франции, стали плоды 
Oscar®.

В 1982 году был создан коопера-
тив «Scaap Kiwifruits de France», ко-
торый производил киви под брен-
дом Oscar®.

В 1987 году начались первые 
продажи «оскаров» в Испании, 
в 1990-ом — в Канаде. Тем самым 
был дан старт морским поставкам 
французских киви.

В 1992 г. продуценты киви ощу-
тили на себе все прелести кризи-
са, вызванного перепроизводством 
этих плодов. Цены падали, а на не-
которые сады нельзя было смот-
реть без слёз. Однако производи-
тели «оскаров» преодолели кризис 
благодаря своей жёсткой организа-
ционной структуре, раскрученно-
сти бренда и доверию дистрибью-
торов к качеству этих киви.

В 1993 году начался экспорт на 
Тайвань, в Сингапур и Гонконг. Та-
ким образом, «оскары» стали пер-
выми французскими киви, постав-
ленными в Азию.

Сертификация соответствия про-
дукции в 1997 году позволила га-
рантировать прослеживаемость 
всей цепочки поставок киви Oscar® 
и повысить уровень качественных 
стандартов для данного бренда.

В 1998 г. начался экспорт киви 
Oscar® в Бразилию, США и Арген-
тину.

В 1999 г. производители из «Scaap 
Kiwifruits de France» решили постав-
лять киви Oscar® своим клиентам 
круглогодично. Mногочисленные 
тесты чилийских почв показали, 
что они идеально подходят для вы-
ращивания киви Oscar®. В результа-
те были подписаны контракты с чи-
лийскими садоводами на поставку 
киви, выращиваемых по тем же тех-
нологиям и с тем же контролем ка-
чества, что и во Франции.

2004-й год ознаменовался сор-
товой диверсификацией. Идя на-
встречу запросам потребителей, 
компания расширила свою произ-
водственную программу благодаря 
новым сортам киви с жёлтоватой 
и красноватой мякотью, а также бэ-
би-киви, или kiwaї (киваи). Oscar® 
стал единственной брендом для 
киви, поставляемых круглогодично.

В 2006–08 гг. «оскары» (первыми 
из французских киви) стали экс-
портироваться в Индию и Китай, 
а также в Таиланд и Малайзию.

22 октября 2010 г. компания 
«Prim’land» пригласила своих 

садоводов, партнёров и ключевых 
покупателей со всего мира на тор-
жества, посвящённые 30-летию 
бренда Oscar®. Гости компании 
смогли воочию увидеть сады и соот-
ветствующую инфраструктуру, не-
обходимую для производства киви.

Киви Oscar® выращиваются в до-
лине реки Адур, в районе, харак-
теризующемся превосходным со-
четанием мягкого и  влажного 
(умеренного атлантического) кли-
мата и плодородной почвы. Сред-
няя температура воздуха здесь 
колеблется в пределах 8–18°C, а ко-
личество солнечных дней в году со-
ставляет 200. Кроме того, отроги 
Пиренеев являются надёжной есте-
ственной защитой для садов. Столь 
благодатные природные условия 
являются причиной несравненного 
вкуса местных киви и их отличной 
лёжкости. Ведущие специалисты 
считают, что юго-запад Франции 
является лучшим местом в Европе 
для выращивания киви.

Поэтому сегодня мы уже не удив-
ляемся тому, что за 30 лет мало 
кому известный зелёный плод 
с другого конца земного шара стал 
едва ли не главной садоводческой 
культурой департамента Ланды 
и окрестных департаментов на юго-
западе Франции: под киви здесь 
заняты около 580 гa плодородней-
шей земли, которые дают четверть 

французского урожая данных пло-
дов. Всего же во Франции возделы-
ванием этой культуры занимаются 
полторы тысячи садоводов, причём 
40% урожая киви идёт на экспорт. 
Французские киви очень высоко 
ценятся на мировом рынке.

Если в 1995 году киви Oscar® вы-
ращивались 69-ю садоводами, то 
сегодня таковых уже 250, причём 
не только во Франции.

В 2010 году компания «Prim’land» 
добавила к своему бренду Oscar® 
ещё и сертифицированный знак 
охраняемого географического на-
звания (IGP) — Kiwi de l’Adour 
(«Киви с Адура» — см. круглый сине-
жёлтый знак с зубцами на реклам-
ном модуле), поскольку место про-
исхождения фруктов очень важно 
для требовательных европейских 
клиентов. Знак Kiwi de l’Adour сви-
детельствует о том, что продукция, 
снабжённая данным знаком, выра-
щена не далее чем в 15 км от реки 
Адур, в департаментах Ланды и Ат-
лантические Пиренеи (француз-
ская Баскония). 	

Компания «Prim’land» ориентиро-
вана в основном на поставку тре-
бовательным клиентам широкого 
ассортимента киви высочайше-
го качества. Это порядка 13 тыс. т 
киви сорта Hayward и 1000 т сорта 
Summerkiwi™. Под эти сорта  заня-
ты 480 и 80 га соответственно.

Киви на дереве
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По причине тотальной просле-
живаемости всей цепочки поставок 
продукция «Prim’land» продаётся 
на французском рынке также со зна-
ком Label Rouge (см. красно-белый 
овал на рекламном модуле). Данный 
«красный ярлык», наклеиваемый 
на каждый плод и каждую упаков-
ку с киви, символизирует гарантию 
высшего качества и является весьма 
узнаваемым у французских потреби-
телей. Label Rouge имеют 80% киви, 
выращиваемых в долине Адура.

Из года в год киви вообще 
и  Oscar® в частности становят-
ся всё более популярными во всём 
мире. 33% киви «Prim’land» продаёт 
во Франции, столько же — в осталь-
ной Европе, а оставшуюся треть — 
в других регионах мира: в  Север-
ной и Южной Америке, Восточной 

и Юго-Восточной Азии, Афри-
ке, Австралии и Океании, а также 
на Ближнем Востоке и в России.

В отличие от других сортов, зе-
лёные киви Oscar® доступны по-
требителям в течение всего года: 
с ноября по апрель поставляется 
сорт Hayward из Франции (в сезо-
не 2009/2010 г. — 13 тыс. т), с мая 
по  сентябрь — Hayward из Чили 
(2000 т в 2010 г.) и с октября по но-
ябрь — сорт Summerkiwi™.

Киви сорта Hayward выращи-
ваются в избранных садах соглас-
но регламентам интегрированного 
сельхозпроизводства: использо-
вание пестицидов строго ограни-
чено и постоянно контролирует-
ся. Этот сорт киви является самым 
распространённым в мире и весь-
ма ценится благодаря наличию по-
лезных кислот и высокому содер-
жанию витамина C.

Количество плодов на одном де-
реве искусственно ограничивают 
с целью получения более крупных 
и качественных киви, а к сбору уро-
жая приступают тогда, когда плоды 
наберут нужный процент сахаров. 
Каждый сад является объектом не-
укоснительного технического мо-
ниторинга, а садоводы ведут специ-
альные записи для того, чтобы их 
продукция была прослеживаемой.

С этой целью проводятся регу-
лярные инспекции бренда Oscar® 
для реализации прослеживаемости 
цепочки поставок из сада до конеч-
ного потребителя и контроля каче-
ства плодов.

Зелёные киви сорта Summerkiwi™ 
внешне похожи на Hayward, од-
нако они более сладкие и поль-
зуются особым предпочтением 

у потребителей. «Prim'land» являет-
ся основным продуцентом данного 
сорта во Франции.

Киви Oscar Gold имеют медово-
сладкую желтоватую мякоть с мяг-
ким вкусом и меньшим содержа-
нием кислот. По этим причинам 
данный сорт очень популярен у де-
тей, его кожура более гладкая, чем 
у Hayward. К тому же форма пло-
да почти цилиндрическая. Во вре-
мя сбора урожая кожура Oscar Gold 
имеет светло-жёлтый цвет, кото-
рый — по мере дозревания — пре-
вращается в тёмно-жёлтый.

Этот сорт китайского происхо-
ждения очень легко адаптировал-
ся в благоприятных условиях юго-
запада Франции.

Киви Oscar Rouge («Красный 
Оскар») имеют красноватую серд-
цевину мякоти, что очень ценится 
в кулинарии с точки зрения деко-
ративности. В 2006 году компания 
«Prim'land» стала первым постав-
щиков этого редкого китайского 
сорта киви на европейский рынок.

Мелкие (размером с крупную че-
решню) плоды Oscar Kiwaї с глад-
кой зелёной съедобной кожурой яв-
ляются «племянниками» киви. Этот 
отдельный вид (Actinidia arguta) 
того же ботанического семей-
ства Actinidia также имеет восточ-
ное происхождение (Китай, Корея, 
Япония, Сибирь) и характеризует-
ся исключительной морозоустой-
чивостью (деревья выдерживают 
температуру до –25°С) и лёжкостью 
(45–90 дней). Это вьющееся расте-
ние достигает в высоту 6 метров 
и даёт 10–50 кг киваи.

Необычный внешний вид и бо-
лее сладкая и мягкая, чем у киви, 

Киви с красноватой сердцевиной мякоти сами по себе являются кулинарным украшением

Некоторые образцы упаковок для киви Oscar®
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мякоть делают плоды Oscar Kiwaї 
превосходной закуской и компо-
нентом оригинальных кулинар-
ных блюд.

Пожалуй, единственным недо-
статком киваи является их корот-
кий сезон: плоды французского 
происхождения доступны в сентяб-
ре–октябре, а из Южного полуша-
рия — в феврале–марте.

Органические киви Organic Oscar 
выращивается в специальных са-
дах, в которых вообще не использу-
ются химические удобрения и даже 
прополка осуществляется механи-
ческими средствами. Урожай таких 
киви относительно невелик — по-
рядка 700 тонн в год.

Все плоды киви в компании 
«Prim’land» подвергаются очень 

тщательной сортировке: до 10 раз-
личных калибров с разницей по мас-
се 5–10 г. Упаковка выбирается со-
гласно пожеланиям покупателей, но 
чаще всего это 3- или 10-килограм-
мовые открытые или закрытые кар-
тонные коробки, а также пластико-
вые лотки с однокилограммовым 
содержимым (нетто).

В заключение несколько полез-
ных советов.

При комнатной температуре киви 
хранятся несколько дней, а в быто-
вом холодильнике (в отсеке для ово-
щей и фруктов) — 2–3 недели.

Если при несильном нажатии 
пальцем на кожуру киви остаётся 
вмятина, то это означает, что плод 
достиг потребительской спелости 
и готов к употреблению. Слишком 
твёрдые плоды можно положить 
к яблокам и оставить на несколько 
дней при комнатной температуре. 
Чрезмерная мягкость плодов озна-
чает их переспелость.

Для приготовления сока или 
фруктового пюре из киви лучше 
использовать не блендер, а мик-
сер, поскольку в этом случае семе-
на в сердцевине плода не будут раз-
рушены (семена содержат таннин, 
придающий блюдам горьковатый 
оттенок вкуса).  RF

Бэби-киви Oscar Kiwaї


